
8. bis 23. März 2024
Jeden Freitag und Samstag

Ein Abend.
Voller Genuß!

Bisher tausende 
glückliche Gäste.

FLEISCH · FISCH · VEGGIE · SCHALENTIERE · SÜSSES



HANS AM SEE öffnet vom 8. bis zum 23. März 2024 jeden 
Freitag und Samstag seine Kombüse. 

Das Motto des Abends: Flanieren, schlemmen, fachsimpeln, 
Spaß haben und genießen. Oder wie es Hans sagen würde: 
„Fressen, saufen, langsam laufen!“.

Leger und unkompliziert gestaltet sich der Abend. Sie nehmen 
an maritim gedeckten Tischen in unserer SeeLounge, dem Pop-
up-Restaurant Platz und haben die Möglichkeit den Köchen auf 
die Finger zu schauen.

Wie immer gut gelaunt am Herd: Küchenchef Jan Pöschl, Gast-
geber Hansi Marcher und weitere Kollegen, die unsere HANS 
AM SEE-Küche so beliebt machen. Und natürlich ist manchmal 
auch unsere Muschelprinzessin mit ihren Kolleginnen live vor 
Ort. Serviert werden unter der Leitung von Jana Willenbring 
neben den legendären Muschelvariationen, leckere Gerichte 
aus Fleisch, Fisch, Krusten- und Schalentieren, Vegetarischem 
und Süßem.

Termine 2024 (jeweils ab 18.00 Uhr):

FR:  08.03.  I  15.03.  I  22.03.      SA:  09.03.  I  16.03.  I  23.03.

ABEND LIVE COOKING-MENÜ: 89,00 € pro Person

Karten nur im Vorverkauf erhältlich unter:  
www.hans-am-see.de

HANS AM SEE GmbH
Am Stausee 4 | 99448 Kranichfeld/Hohenfelden
www.hans-am-see.de


